.................................................................................................................................................

Aperitivi — Aperitif’s

Martini wei3 oder rot 0,4 cl 3,60
Campari / Cynar 0,4 cl 3,60
Campari / Cynar Soda 0,21 4,20
Campari / Cynar Orange 0,21 4,40
Aperol mit WeiBwein 1/41 4,90
Aperol mit Prosecco 1/41 5,50
Hugo 1/41 5,50
Prosecco 0,11 3,50

.................................................................................................................................................

Antipasti — Vorspeisen

80  Carpaccio della casa 11,40
hauchdiinne Rindfleischscheiben mit Parmesan

81 Vitello tonnato 11,40
gediinstetes Kalbsfleisch an Thunfischsauce

82 Prosciutto di Parma e melone 10,30
Parmaschinken mit Melone

83 Antipasto misto 11,80
gemischte Vorspeise

84 Insalata frutti di mare “primavera” 12,10
Meeresfriichtesalat

85 Gamberetti al nido 12,10

Crevetten im Salatnest an feiner Cocktailsauce

86 Carciofini alla Michelangelo 8,90
gratinierte Artischocken

87 Insalata caprese 8,80
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

88  Insalata rucola e parmigiano 8,20
Rucola und Parmesan

89 Insalata San Daniele 11,10

Rucola, Parmaschinken, Pinienkerne und Parmesan

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------



.........

100

101

102

103

104

105

.........

50

51

52

53

54

55

56

57

58

.........

........................................................................................................................................

Zuppe — Suppen

Crema di pomodoro 5,50
Tomatencremesuppe

Minestrone 5,50
Gemiisesuppe

Stracciatella alla romana 5,50
Eierflaumsuppe

Tortellini in brodo 5,50
Rinderkraftbriihe mit Tortellini

Crema d’aglio 5,50
Knoblauchcremesuppe

Crema di broccoli 5,50
Broccolicremesuppe

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Insalate — Salate

Insalata verde 4,50
griiner Salat

Insalata mista 5,10
gemischter Salat

Insalata di cetrioli 4,50
Gurkensalat

Insalata di pomodori 5,10
Tomatensalat

Insalata toscana 8,70

weiBle Bohnen, Thunfisch, Tomaten und Zwiebeln

Insalata speciale 8,70
gemischter Salat mit Thunfisch, gekochtem Ei und Oliven

Insalata Fitness 8,70
gemischter Salat mit Schafskése, Paprika und Gekochtem Ei

Insalata del pastore 8,90
gemischter Salat mit Speck, Spargel und Schafskise

Insalata “primavera” 10,10

gemischter Salat mit Hithnerbrustfiletstreifen

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------



.................................................................................................................................................

120

121

123

124

125

126

127

Pasta — Nudelgerichte

Spaghetti Napoli

mit Tomatensauce

Spaghetti alla bolognese

mit Fleischsauce

Spaghetti alla carbonara

mit Speck, Zwiebeln, Ei und Rahmsauce
Spaghetti aglio olio e peperoncino
mit Knoblauch, Olivendl und Pfefferoni
Spaghetti alla marinara

mit Meeresfriichte, Zwiebeln, Petersilie, Weiwein und Tomatensauce
Spaghetti al pesto

mit Basilikum, Olivendl, Knoblauch, Parmesan
Spaghetti del pescatore

mit Crevetten, Zwiebeln, Knoblauch Tomaten-Rahmsauce

7,50

8,60

8,60

8,60

11,60

8,60

.................................................................................................................................................

130

131

132

133

134

135

136

Penne all’arrabbiata

mit Knoblauch, Petersilie und Tomatensauce-scharf
Penne alla matriciana

mit Speck, Zwiebeln und Tomatensauce

Penne casalinga

mit Prosciutto, Erbsen und Tomaten-Rahmsauce
Penne del boscaiolo

mit Champignons, Prosciutto, Erbsen, Tomaten-Rahmsauce
Penne carettiera

mit Spinat, Ei, Tomaten-Rahmsauce

Penne “primavera”

mit Zucchini und Hithnerstreifen an Tomatensauce
Penne San Daniele

mit Crevetten, Artischocken, Zwiebeln, Knoblauch, Tomatensauce

8,40

8,60

8,60

8,60

8,60

9,60

11,60

.................................................................................................................................................



.................................................................................................................................................

160

161

162

163

164

169

Pasta — Nudelgerichte

Tortelloni prosciutto e panna

mit Prosciutto und Rahmsauce

Tortelloni al gorgonzola

mit Gorgonzola-Rahmsauce

Tortelloni Gritti

mit Speck, Erbsen und Champignons an Tomaten-Rahmsauce
Tortelloni alla casalinga

mit Prosciutto, Champignons, Tomaten-Rahmsauce
Tortelloni burro e salvia

mit Butter und Salbeisauce

Tris di pasta

Tagliatelle al pesto, Tortelloni al gorgonzola, Penne all’arrabbiata

9,30

9,30

9,60

9,30

9,30

.................................................................................................................................................

150

151

152

153

154

Gnocchi alla piemontese

mit Basilikum - Tomatensauce

Gnocchi alla fiorentina

mit Spinat und Gorgonzola-Rahmsauce
Gnocchi al salmone

mit Lachs-Rahmsauce

Gnocchi toscana

mit Broccoli, Spinat, Gorgonzola-Rahmsauce
Gnocchi bolognese

mit Fleischsauce

9,10

9,30

10,30

9,30

9,30

.................................................................................................................................................

140

141

142

Linguine ai frutti di mare

mit frischen Tomaten und Meeresfriichten an Weiweinsauce
Linguine alle vongole

Venusmuscheln mit frischen Tomaten an Weiweinsauce
Linguine alle cozze

mit Miesmuscheln und frischen Tomaten an Weiweinsauce

12,40

13,60

12,40

.................................................................................................................................................



.................................................................................................................................................

180

181

182

183

Tagliatelle Acconciate

mit Prosciutto, Gorgonzola-Rahmsauce
Tagliatelle al salmone

mit Lachs-Rahmsauce

Tagliatelle mare e monti

mit Crevetten, Steinpilzen an WeiBweinsauce
Tagliatelle funghi porcini

mit Steinpilzen an WeiBweinsauce

11,10

12,60

12,60

.................................................................................................................................................

210

211

212

213
214

215

Specialita al forno —
Spezialititen aus dem Ofen

Crespelle al forno

hauchdiinner Pfannkuchen gefiillt mit Spinat und Ricotta an Tomaten-Rahmsauce
Cannelloni alla Rossini

Teigrollchen gefiillt mit Spinat und Ricotta an Tomaten-Rahmsauce
Cannelloni con carne

Teigrollchen gefiillt mit Hackfleisch an Bechamellesauce

Lasagne al forno

Gnocchi pasticciati

mit Hackfleisch-Rahmsauce

Penne al forno

mit Prosciutto, Champignons, Erbsen, Tomaten-Rahmsauce

10,10

10,10

10,10

9,70
10,10

9,70

.................................................................................................................................................

170

171

172

Risotti

Risotto Garibaldi

mit Crevetten, Zucchini und frischen Tomaten
Risotto “primavera”

mit Gemiise

Risotto funghi porcini

mit Steinpilzen an Cognac-Rahmsauce

12,10

10,30

12,10

.................................................................................................................................................



.................................................................................................................................................

240

241

242

243

244

245

246

Carne - Fleisch

Piccata milanese

Schweinskarree mit Parmesankése und Ei, paniert

Scaloppine alla fiorentina

Schweinskarree mit Spinat und Mozzarella an Tomatensauce
Scaloppine alla pizzaiola

Schweinskarree mit Oliven, Kapern und Origano an Tomatensauce
Scaloppine al limone

Schweinskarree an aromatisierter Zitronensauce

Saltimbocca alla romana

Schweinskarree mit Parmaschinken und Salbei an Weifiweinsauce
Scaloppine alla valdostana

Schweinskarree mit Parmaschinken und Kése iiberbacken
Scaloppina al marsala

Schweinskarree in Marsalaweinsauce

13,70

13,70

13,70

13,70

14,70

14,70

14,10

.................................................................................................................................................

250

251

252

253

255

256

257

258

Bistecca ai funghi

Rumpsteak in Champignon-Rahmsauce
Bistecca alla pizzaiola

Rumpsteak mit Tomatensauce, Oliven, Kapern
Bistecca “primavera”

Rumpsteak mit Champignons, Zwiebeln, Tomatensauce
Bistecca Mexicana

Rumpsteak nach Mexikanischer Art — scharf
Filetto alla griglia

Rindsfilet vom Grill

Filetto ai porcini

Rindsfilet in Steinpilzen-Rahmsauce

Filetto al gorgonzola

Rindsfilet in Gorgonzola - Rahmsauce
Filetto al pepe verde

Rindsfilet in griiner Pfeffer-Rahmsauce

21,00

21,00

21,00

21,00

24,50

27,00

25,50

25,50

.................................................................................................................................................



.................................................................................................................................................

230

231

232

234

236

237

238

Specialita di mare —Spezialititen von Meer

Calamari alla livornese

Tintenfisch mit frischen Tomaten, Weiiwein, Kapern und Knoblauch
Frittura mista

Verschiedene Fische frittiert

Salmone alla galurese

Lachs mit Zucchini, Crevetten und frischen Tomaten
Orata alla griglia

Goldbrasse vom Grill

Scampi alla griglia

Scampi vom Grill

Scampi dello chef alla moda

Scampi mit frischen Tomaten und Basilikum
Grigliata mista

Verschiedene Fischspezialitdten vom Grill an feiner Krautersauce

Eine Beilage zu den Fisch- und Fleischgerichten konnen Sie selbst wihlen:

Nudeln, Reis, Salzkartoffeln, Gemiise oder Salat

17,60

21,50

18,00

22,00

23,00

23,50

29,00

.................................................................................................................................................

200

291

292

Formaggio — Kise

Formaggio misto
gemischte Késeplatte
Gorgonzola
Italienischer Schimmelkise
Parmigiano

Parmesankéase

8,10

4,60

4,60

.................................................................................................................................................



........

10

11

12

13

14

15

16

.......

.........................................................................................................................................

Pizze — Pizza’s

Pizza margherita 7,60
Tomaten, Mozzarella

Pizza napoletana 8,70
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen

Pizza Milano 8,70
Tomaten, Mozzarella, Salami

Pizza prosciutto 8,70
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto

Pizza funghi 8,70
Tomaten, Mozzarella, Champignons

Pizza fiorentina 8,70
Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Champignons

Pizza aglio 8,10
Tomaten, Mozzarella, frischer Knoblauch

Pizza “primavera” 9,10
Tomaten, Mozzarella, Broccoli, Spargel, Blattspinat

Pizza frutti di mare 10,60
Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte

Pizza calzone 10,10
Pizzatasche, gefiillt mit Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Champignons, Blattspinat

Pizza Roma 9,10
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Champignons

Pizza quattro stagioni 9,40
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Salami, Champignons, Artischocken

Pizza capricciosa 9,40
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Pfefferoni, Champignons, Oliven

Pizza tonno 9,60
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Pizza Hawaii 9,60
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Ananas

Pizza “O Sole Mio” 9,60

Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Champignons, Artischocken, Ei

..........................................................................................................................................



........

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

........

.........................................................................................................................................

Pizze — Pizza’s

Pizza pappagallo 9,60
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Spargel, Gorgonzola

Pizza quattro formaggi 9,60
Tomaten, vier verschiedene Kisesorten

Pizza calabrese 9,60
Tomaten, Mozzarella, pikante Salametti

Pizza diavola 9,60
Tomaten, Mozzarella, Salami, Kapern, Oliven, Sardellen, Pfefferoni,

Pizza Parma 10,60
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Parmesan

Pizza salame e prosciutto 9,10
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Salami

Pizza speciale 10,60
Tomaten, Mozzarella, Salami, Prosciutto, Speck, Paprika, Ei

Pizza Vesuvio 10,10
Tomaten, Mozzarella, Speck, pikante Salametti, Knoblauch, Pfefferoni

Pizza bolognese 9,60
Tomaten, Mozzarella, Hackfleisch, Artischocken, Knoblauch, Ei

Pizza d’ Alba 10,10
Tomaten, Mozzarella, Salami, Champignons, Pfefferoni, Kapern, Zwiebeln, Knoblauch, Scharf

Pizza “Dolce vita” 10,10
Tomaten, vier verschiedene Kisesorten, Salami, Spinat, Oliven

Pizza gamberetti 11,10
Tomaten, Mozzarella, Crevetten, Knoblauch

Pizza broccoli 8,70
Tomaten, Mozzarella, Broccoli

Pizza rucola 11,60
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, frische Tomaten, Parmesan

Pizza di Sardegna 11,60
Frische Tomaten, Mozzarella, Speck, Salametti, Spinat, Oliven, Ei, Basilikum

Pizza della casa 9,60

Tomaten, Mozzarella, Salami, Paprika, Sardellen, Oliven, Scharf

.........................................................................................................................................



.................................................................................................................................................

260

261

262

263

264

265

266

Dolci — Desserts

Tiramisu

Hausgemacht

Lamponi con gelato

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
Zabaione al marsala
Weinschaum mit Marsala und Vanilleeis
Macedonia di frutta

Frischer Fruchtsalat

Panna cotta

Hausgemacht

Profiteroles

Brandteigkugeln mit Vanillecremefiillung und Schokocreme umbhiillt

Tartufo affogato

Triiffeleis mit Espresso getrankt

4,80

6,50

5,50

6,10

4,50

4,50

5,20

.................................................................................................................................................

267

268

269

270

Gelati —Eis

Gelato misto

Gemischtes Eis

Coup Danemark
Vanilleeis mit Schokoladensauce

Bananensplit

Bananenhélften mit Vanilleeis und Schokosauce

1 Kugel Eis

4,20

6,00

6,60

1,40

.................................................................................................................................................



-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Getranke

Wein

WeiBwein:

Soave

Frascati

Rosé

Weil3 gespritzt

Rotwein:
Montepulciano
Chianti DOCG
Lambrusco rosso
Rot gespritzt

1/81
2,60
2,60
2,60

2,60
2,00
2,60

Vsl
4,60
4,60
4,60
3,10

4,60
4,90
4,60
3,10

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Vom Fass:
Fohrenburger
Radler

Aus der Flasche:
Hefeweizen
Hefeweizen Alkoholfrei
Alkoholfreies Bier

0,31
2,80
2,80

0,51
3,90
3,90

4,20
4,20

3,70

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------



-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Alkoholfreie Getrianke

Offene:

Apfelsaft, Orangesaft
Johannisbeersaft, Mangosaft

Eistee, Cola, Spezi
Orangenlimonade, Zitronenlimonade
Leitungswasser

Gespritzt:
Apfelsaft, Orangensaft
Johannisbeersaft, Mangosaft

Aus der Flasche:

Mineral 0,331
Cola light oder Zero 0,331
Almdudler 0,351
Bitter Lemon 0,21
San Pellegrino 0,751
San Pellegrino ohne 0,751

0,251
2,60
2,60
2,60
2,60
0,60

0,251
2,30
2,30

0,51
3,70
3,70
3,70

3,70
0,90

0,51
2,90
2,90

2,50
2,80
2,80
2,70
5,10
5,10

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Warme Getranke

Espresso 2,40
Caffe 2,60
Cappuccino 3,10
Latte macchiato 3,40

Tee 2,10

Espresso macchiato
mit Milchschaum
Espresso corretto

mit Grappa oder Sambuca

2,60

3,60

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------



............................................................................................................................

Spirituosen
Grappa — Spezialititen

Grappa di Friuli

Nonino

Grappa di Moscato
Jacopo Poli

Grappa Costa Russi
Angelo Gaja

Grappa ‘Elisi’

Cuvee Barbera-Nebbiolo-Moscato Destilleria Berta
Grappa Tignanello
Marchesi Antinori, Firenze
Grappa Ornellaia

Tenuta dell” Ornellaia, Bolgheri
Grappa Sassicaia

Marchese Nicolo Incisa della Rocchetta

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

2cl
Fernet Branca 3,30 Ramazzotti
Amaretto Di Saronno 3,30 Averna
Bacardi 3,30 Limoncello
Vecchia Romagna 4,40 Sambuca
Rémy Martin 4,70
Johnny Walker 3,90

Chivas Regal 4,70

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

.....................

2cl

3,50

4,00

7,00

6,00

6,50

7,50

8,50

---------------------

2cl

3,30
3,30
3,10

3,30

---------------------



